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CUBIOS RELLENOS
Longaniza y salsa criolla 
ahumada, queso de cabra, 
crocante de cilantro y aire de 
remolacha. $ 47.800

AGUACATE OSMOTIZADO
Aguacate hass osmotizado en 
cerveza michelada relleno de 
carne desmechada y hogao 
criollo. $ 57.200

ALBÓNDIGAS PILLAS
Albóndigas de res con maíz 
amaril lo, queso crema 
espinacas, queso paipa y 
costeño.$ 54.400  

PAELLA x1
Trozos de cerdo y pollo, 
tentáculos de pulpo y mix de 
mariscos. Acompañada con 
pan. $ 77.600

ROMPAMOS EL HIELO
Salmon fresco, anguila 
kabayaki, manzana verde y 
queso de cabra $ 46.900

PULPO ARRECHÓN
Pulpo cocido con hierbas de 
azotea con arrechón del 
pacífico y yuca crocante.
$ 67.500

CUANDO UN ITALIANO SE 
ENAMORA DE BOGOTÁ
Capell i  hecho en casa con los 
sabores t ípicos del ajiaco 
colombiano. $ 44.400

CROQUETAS VASCAS
Croquetas de pollo, salmón y 
jamón ibérico, muy crocantes 
por fuera y cremosas por 
dentro. $ 39.800  

SUPLÍ ROMANO
Croquetas de arrozarborio y 
queso pecorino, rellenas con 
rágu de bistecca de res de 
Angus y un toque de espuma
de straciatella. $ 45.800  

TORTA PHILADELPHIA
Tar ta con salsa de frutos rojos
con helado de temporada.
$29.800
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Disfruta de los platos que 
rescatamos año a año desde 

nuestro comienzo.
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